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Capitulo 4
REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Condiciones generales.

Todas las materias primas e insumos para la fabricacion, asi como las
actividades de fabricacion, preparacion, procesamiento, envasado vy
almacenamiento deben cumplir con los requisitos para garantizar la
inocuidad del alimento.

Materias primas e insumos.
Envases y embalajes
Fabricacion.

Envasado y embalado
Prevencion de la contaminacion cruzada.
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/A Prevencién de la contaminacion cruzada.
. https://www.youtube.com/watch?v=7FC1opS1FSs
;Como ocurre?
Durante la Durante el
9 preparacion almacenado
& D
% Debido a manos, Si no separamos bien
M utensilios o equipamiento las comidas preparadas
1 b ‘ ‘ mal lavado de las frescas
A m
sa ¥

diapositiva24 de 53 [2  Espafiol (Colombial % Accesibilidad: es necesario investi = Notas W Comentarios ES 55 BE v -—— -+




